
Produktinformationen 

Rechtlicher Hinweis: 

Unsere Produkte können Rezepturänderungen unterliegen. Verbindlich sind die Angaben auf der 

Produktverpackung. Die Produktabbildungen dienen lediglich als Beispiele und haben keinen Anspruch auf 

Aktualität. Es wird keine Gewähr für die darauf abgebildeten Anhaben zu Inhaltsstoffen oder zu weiteren 

Informationen übernommen. Für Informationen zu den Inhaltsstoffen der Produkte lesen Sie bitte die 

Produktbeschreibung im Text 

Bezeichnung 

Vegetarischer Burgerpatty auf Soja-Basis, angereichert mit Vitamin B12 und Eisen. Tiefgekühlt. Reich an Protein. 

Beschreibung 

Vegetarisches Burger Patty auf Soja-Basis. Tiefgekühlt. 

Das Produkt eignet sich besonders für die Zubereitung von Burger Variationen, egal ob klassisch oder modern 

interpretiert.  

Besondere Kennzeichen und Kostformen 

• Alkoholfrei 

• Keine laktosehaltigen Zutaten lt. Rezeptur 

• Laktosefrei  

• Ohne deklarationspflichtige Zusatzstoffe 

• Ohne Farbstoffe 

• Ohne Konservierungsstoffe 

• Ohne MSG lt. Rezeptur 

• Vegetarisch / Ovo Lacto Vegetabil 

Ohne deklarationspflichtige Zusatzstoffe (o.d.Z.): o.d.Z.: Ohne die Zusatzstoffe Geschmacksverstärker, Farb- & 

Konservierungsstoffe, Sulfitverbindungen, Antioxidations- & Süssungsmittel mit Wirkung im zubereiteten 

Endprodukt, d.h. in Deutschland: keine Deklarationspflicht auf Speisekarten. 

Ohne MSG laut Rezeptur: Ohne rezeptorischen Zusatz des geschmacksverstärkenden Zusatzstoffes 

Mononatriumglutamat (engl: MonoSodium Glutamate = MSG) 

Laktosefrei: Laktosegehalt unter 0,01 g/100 ml verzehrfertigem Produkt. 

Keine laktosehaltigen Zutaten laut Rezeptur: Die Rezeptur enthält keine laktosehaltigen Zutaten gemäss 

Verordnung EU Nr. 1169/2011 (Anhang II) und CH-Lebensmittelinformationsverordnung (Anhang 6, LIV). 

Produktionsland 

Hergestellt in den Niederlanden. 

Produkthinweise 

Zubereitung 

Zubereitung 

Braten oder grillen Sie den (vorzugsweise) aufgetauten NOBeef Burger auf beiden Seiten für ca.3 bis 4 Minuten in 

Öl oder Butter bei mittlerer Hitze, bis er eine dunkelbraune Farbe annimmt. Schmeckt hervorragend auf einem 

Hamburgerbrötchen, zu einer warmen Mahlzeit oder vom Grill. 


