
Produktinformationen 

Rechtlicher Hinweis: 

Unsere Produkte können Rezepturänderungen unterliegen. Verbindlich sind die Angaben auf der 

Produktverpackung. Die Produktabbildungen dienen lediglich als Beispiele und haben keinen Anspruch auf 

Aktualität. Es wird keine Gewähr für die darauf abgebildeten Anhaben zu Inhaltsstoffen oder zu weiteren 

Informationen übernommen. Für Informationen zu den Inhaltsstoffen der Produkte lesen Sie bitte die 

Produktbeschreibung im Text 

Bezeichnung 

Vegane Wurst auf Soja-Basis, angereichert mit Vitamin B12 und Eisen. Tiefgekühlt. Proteinquelle. 

Beschreibung 

Vegane Wurst im Hot Dog Style mit geräuchertem Geschmack auf Soja-Basis eignet sich um Hot Dog Varianten 

zu kreieren  

Besondere Kennzeichen und Kostformen 

• Alkoholfrei 

• Enthält Farbstoffe 

• Keine laktosehaltigen Zutaten lt. Rezeptur 

• Ohne Konservierungsstoffe 

• Vegan / Vegetabil 

• Vegetarisch / Ovo Lacto Vegetabil 

Keine laktosehaltigen Zutaten laut Rezeptur: Die Rezeptur enthält keine laktosehaltigen Zutaten gemäss 

Verordnung EU Nr. 1169/2011 (Anhang II) und CH-Lebensmittelinformationsverordnung (Anhang 6, LIV). 

Technologisch unvermeidbare Spuren können nicht ausgeschlossen werden. 

Produktionsland 

Hergestellt in den Niederlanden. 

Produkthinweise 

Zubereitung 

Zubereitung:  

Legen Sie den aufgetauten geräucherten NOHotdog - noch vakuumverpackt - in einen Topf mit kaltem Wasser. 

Erhitzen Sie das Wasser bis knapp unter den Siedepunkt (90°C) und wärmen Sie den geräucherten NOHotdog für 

10 Minuten auf, wobei der Topf mit einem Deckel verschlossen wird. Achtung: Nicht kochen! Wärmen Sie den 

geräucherten NOHotdog noch für weitere 5 Minuten auf, falls dieser direkt aus dem Gefrierschrank in den Topf 

gelegt wurde. Gießen Sie das Wasser ab und schneiden Sie die Packung der Länge nach auf. Entnehmen Sie den 

geräucherten NOHotdog danach vorsichtig, ohne dabei die essbare Hülle zu beschädigen. Lassen Sie den 

geräucherten NOHotdog danach noch für weitere 20 Sekunden in dem warmen, trockenen Topf oder auf einem 

warmen Teller ruhen. 

 


